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MENU A CHF 95.— / PERSONNE
MENU AT CHF 95—/ PERSON

AMUSE-BOUCHE / CHEF’S BITE

Saint-Jacques flambées a I'anis
Anise-flambéed scallops

N
ENTREE /STARTER

Tortellini de chou-fleur a la Truffe noire, grué de cacao
Cauliflower tortellini with black Truffle and cocoa nibs

R ¢
POISSON / FISH

Lotte confite, panais fagon mariniére, siphon de rouille, tuile de pain
Confit monkfish, mariniere-style parsnips, rouille espuma, bread tuile

R ¢
VIANDE / MEAT

Mignon de porc farci au lard d’ici, carottes et cumin, sauce charcutiére
Pork tenderloin stuffed with local bacon, carrots and cumin, charcutiére sauce

S —
DESSERT

Vanille, gingembre et coco
Vanilla, ginger and coconut



